
 

Schutzkonzept Festwirtschaft 
 

Damit wir an unseren Heimrunden jeweils eine Festwirtschaft anbieten können, 

müssen wir ein paar Regeln aus dem «Schutzkonzept für das Gastgewerbe unter 

COVID-19» befolgen. Nachfolgend sind die wichtigsten Regeln für den 

Festwirtschaftsbetrieb für uns aufgelistet: 

1. Hände waschen 

Die Helferinnen und Helfer an der Festwirtschaft waschen sich regelmässig 

die Hände (mit Wasser und Seife). 

 

2. Abstand halten 

Die Helferinnen und Helfer an der Festwirtschaft versuchen so gut wie möglich 

den Abstand von 1.5m einzuhalten. 

 

3. Schutzmasken & Handschuhe 

Die Helferinnen und Helfer an der Festwirtschaft tragen eine Schutzmaske 

und bei Bedarf auch Handschuhe (z.B. beim Zubereiten von Speisen). 

Die Hygienemasken werden spätestens nach 4h und die Handschuhe werden 

spätestens nach 1h gewechselt. 

Siehe Rückseite «Richtiger Umgang mit Schutzmasken» 

 

4. Reinigung 

Die Oberflächen und benutzten Gegenstände müssen regelmässig gereinigt 

werden. Dazu gehören neben den Oberflächen und Utensilien im Bistro selbst 

auch die Festbänke und Festtische. 

 

5. Desinfektionsmittel 

Bei der Festwirtschaft wird ein Desinfektionsmittel für alle Gäste zur Verfügung 

gestellt. 

 

6. Kein Körperkontakt 

Auf Körperkontakt zwischen den Gästen und den Helferinnen und Helfern an 

der Festwirtschaft muss strikt verzichtet werden. Es gilt auch hier der min. 

Abstand von 1.5m. 

 

7. Abfalleimer regelmässig leeren 

Die Festwirtschaft muss dafür besorgt sein, dass genügend Abfalleimer zur 

Verfügung stehen und diese regelmässig geleert werden. 

 

8. Kein Austausch von Kleidung 

Untereinander dürfen keine Kleidungsstücke getauscht werden. 
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